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Chef di cucina: Gabrriele Daniele
Master Sommelier: Laura Angelica Ferraro

ACQUA MINERALE 0,75cl - MINERAL WATER 0,75¢c| € 3,00

| prezzi sono comprensivi di pane, coperto e tasse
All prices include service, bread and taxes

1-Glutine 2-Crostacei 2-lova 4-Pesce S-Arachidi &-Sala V-Latticini 8-Frutta a guscio S-5edano 10-5enapell-5esamo 12-Anidride Solforosa 13-Lupini 14-Maolluschi
* Indica prodotti acquistati freschi & sottopost al surgelamento preventiva di bonifica con abbattitore et rispetto delle normative vigenti e procedure HACCP

** Indica che il piatto contiene prodorti surgelati afl' crigine

Lie pirtanse passono contenens, comecostituenti base o in tracce, aloune sostanze allergeniche al sensi dell'allegata | del Reg. CF 1168011

}c:') Variante per vegetariani .Q‘ﬁ Pepercncing | Capsaicinia

1-Gluten 2-Crustaceansi 3-bgas 4-Fish 5-Peanutsl 6-5oy 7-Dainyi 8-Nuts 9-Celery 10-Mustard 11-5esame 1 2-5ulphur dioxide 13-Lupinus T4-Malluscs
* Contains products that have been prepared fresh and that have subsequently been frozen according to HACCP procedures

** Contalns products that have been purchased frozen from the supplier

Our dishes may contain, as base Ingredlents or In traces, some allergenic substances in accordance with annex 1 of EU Begulation 116911,

.J-rd) For vegetarkans ‘;_,:9 Chilli | Capsaicin



CAFFIDATEAL NOSTRO CHER

...TRUST OUR CHEF

Una, selezione del nostro chef™*
A selection from our chef de cuisine *

3 portate | 3courses
antipasto | appetizer

primo | first course
dolce | dessert

36,00

5 portate | & courses

antipasto | appetizer
due primi | two first courses
secondo | main course
dolce | dessert
56,00

"per tutti gli ospiti del tavolo | for all quests at the table
Comunicate al personale di servizio eventuall intolleranze e allergie | Inform the waiters of any food intolerances and allergies



ANTIPASTI
APPETIZERS

Tartare di Manzo
Julisnne di carciofl & salsa senape e miiele

Beef Tartare
artichoke fullenne with honey and mustand sauce
*(5.8.10)

14,00

Girello di vitella,
galsa wonnate, pomodoring, rucola e polvere di olive nere
Veal round with tuna sauce,
cherry lomalces, wild rocket and dehydraled black olives
#(3,7.10)

14,00

Hummus di Ceci <2
agpearagi e paprika affumicata
Chickpea Hummus
with asparagus and smoked paprika
*(8.9)

11,00

Tagliatelle di seppia scottats,
cperma di pleelll e patate croccantl
Seared cuttiefish ribbons,
pea creaimy, and potato crisps
*#(5,8,14)

14,00



PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

Risotto con crema. di piselli, </
formaggio caprino e zest di limone
Risotto with pea eream,
“caprino” cheese, and zest of lamon
*(7.9)

17,00

Tubetti rigati con patate in doppia consistenza, .J)
aozze e provolone semi-glagionain
Tubetti pasta with potatoes in two textures,
mussels, and semi-uged provolone cheese
*1,7,9)

18,00

Spaghsttoni con cicoria di campo, <0
spuma, di pecorino romano dop e erumble alle erbe
Spaghetioni with wild chicory,
DOP *pecorino” cheese Joarn, and herb crumble
*(1,7.9

17,00

Tagliatelle al ragu di manzo
con Parmigiano Regglano dop 24 mesi
Tagliatelle pasta with beef ragout
ard B4-rmonth aged Parmigiaono Reggiano DOP
“1.3,6,7.9,12)

18,00

Tutte le paste secche sono dello storico pastificio “Benedetto Cavalier!” e vengono servite con cottura “al dente”
Al dried pastas are from the historlc "Benedetto Cavaller!” pasta factory: the characteristic of this pasta is medium cooking



PRIM| PIATT]
della tradizione romana

FIRST COURSES
of the Roman, tradition

Mezze maniche all’amatriciana

Megze maniche pasta amatriciana-style
(1,712}

18,00

Tonnarelli fatti in casa cacio € pepe <
Homemade tonnarelli pasta with. Roman cheese and black pepper
*(1,3,7,12)

18,00

Spaghettoni alla carbonara,
Spaghettoni pasta carbonara-style
(1.3.7,12)

16,00

Rigatoni alla gricia
Rigatoni pasta gricia-style

{1.7.12}

16,00

Tutte le paste secche sono dello storico pastificio “Benedetto Cavalierl” e vengono servite con cottura “al dente”
All dried pastas are from the historic "Benedetto Cavalleri” pasta factory: the characteristic of this pasta s medium cooking



SECONDI PIATTI
MAIN COURSES

Entrecote di Manzo
asparagi e erema di patate dolel
Beef Entrecite
asparagus with ws{rfmt potata purée
9

29,00

Filetto di rmmaiale cotlo a bassa temperatura
pak choi, crema di sedano rapa, e salsa terigyaki
Low and slow-cooked pork fillet,
paic choi, celeriae puree, and teriyakl sauce
#(1,6,7.9)

=7,00

Hiletto di salmone
cremas, di spinaci, julienne di finocchio, batonnet di carote e olio alla mentuceia
Salmon fillet
with spinach cream, fennel julienne, carrot batonnets and mint-infitsed oil
“(4.9.5)

95,00

Tagliata di petto di pollo
cotto a bassa temperatura con cicoria ripassata
Low and slow-cooked Sliced Chiclken breast
with sautéed chicory
)

=0,00

Ceasar salad di pollo
arostini, bacon e scaglie di Parmigiano Regglano 84 mesi
Chicken Caesar salad
Leith gowrmet croutons, erispy bacon, and 24-meonth aged Farmigiano Reggiano
*(1,3,7,10)

17,00

Pallotte “Cacio e Ova™ al pomodoro </
basilico e pecorino abruzzese stagionato
'‘Cacio e Ova' (cheese and egg balls) in tomatbo sauce
basil, and ag@di “pecoring” cheess
"1.3.7}

17,00

Hamburger dei Congressi con chips di patate
"Dei Congressi' Burger and potato chips

*1.3,7.11)

19,00



CONTORNI #
SIDE DISHES

Carcicfl alla romana
Roman-style Artichokes: braised with garlic, parsley, and, wild, miint
(9.12)

9,00

Chipe di patate
Potato Chips
(s)

8,00

Carciofl alla giudia
Jewish-style erispy artichokes
(5)

9,00

Cicoria ripassata
Sautéed Chicory
)

8,00

Insalata Verde Mista,
Mixed Green Salad
(-}

8,00



DOLCI
DESSERTS

Tiramisu
(3,7)

10,00

Lemon pie scomposta con crumble al pistacchio
Deconstructed Lemon, Pie with pistachio crumble
“1,3,7.8)

11,00

Tagliata di frutta con gelato alla crems,
Sliced seasonal fruit with cream gelato
**(1,3,7.8)

10,00

Maritozzo con ricotta e visciole
Traditional "Maritoggo" brioche filled with sweet ricotta and sour cherries
*1,3,7,12)

11,00
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